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Que es la Alianza Calant Xarxes?

Unimos esfuerzos para mejorar la sostenibilidad de las pesquerías de las 

Islas Baleares

Colaboramos con pescadores, actores de la cadena de valor de los productos del 

mar, instituciones gubernamentales, ONGs, y ciudadanía para agregar valor al 

sector pesquero, conservar el mar balear y asegurar su futuro.



Miembros de la Alianza Calant Xarxes

@ Carlos Ortola Horihuel



Objetivos de la Alianza Calant Xarxes

Impulsar una oferta pesquera 

sostenible en las islas Baleares

Fomentar un consumo responsable de 

productos del Mar Balear

Disminuir la Pesca Ilegal

Buscar sinergias con miembros de la alianza 

y organizaciones afines

@Silvia Mus



Acciones destacadas 2024 – 2025

Escuchar activamente al sector pesquero y su cadena de valor



Colaborar con el sector pesquero de las Islas Baleares: MOU OpmallorcaMar

Acciones destacadas 2024 – 2025



Talleres a cofradía de pescadores para reforzar la marca colectiva Millorquin

Acciones destacadas 2024 – 2025



Taller de marcas colectivas a las cofradías de pescadores de Menorca

Acciones destacadas 2024-2025



Acciones Destacadas 2024-2025

Foro Marino de Ibiza: Mesa redonda sector del pesquero Balear



Guía de consumo sostenible de pescado y marisco de las Islas 

Baleares
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Guía de consumo sostenible de pescado y marisco de las islas 

Baleares

40 Especies seleccionadas y clasificadas.

• Grupo 1: 16 Especies menos 

consumidas, Baja Vulnerabilidad y 

Bajo riesgo para la salud.

• Grupo 2: 24 Especies mas 

consumidas, con diferentes niveles 

de vulnerabilidad y riesgo para la 

salud.

Recomendaciones para un consumo 

responsable

• Elegir el producto
• Beneficios para la salud

• Etiquetado y trazabilidad

• Manejo del producto

• Reconocer frescura



Ficha tipo y características para cada especie



• Gerret

• Jonquillo

• Pota

• Espet

• Gallinete

• Mòllera de Roca

• Aranya de cap Negre

• Càntera

• Gallo de Sant Pere

• Moll de Roca

• Pagre

• Serrà

• Sarg

• Variada

• Sardina

• Bruixa

Grupo 1 Grupo 2

• Pop de roca

• Calamar

• Sípia

• Rap

• Llampuga

• Tonyina

• Cap-roig

• Déntol

• Boga

• Pàmpol

• Sorell

• Congre

• Bacoreta

• Bis

• Bonitol

• Morena

• Llangosta vermella

• Gamba blanca

• Gamba Vermella

• Escamarlà

• Esscorball

• Lluc

• Cirvia

• Anfós

@Ivan Ruiz Llovera

Diversificar el consumo: Elegir 

productos locales, trazables, de 

temporada y que respeten las tallas 

mínimas, priorizando aquellos con 

menor vulnerabilidad y riesgo para 

la salud. 





Mirando el Futuro

Buscador de restaurantes comprometidos con el mar Balear



Directorio restaurantes que ofrecen pescado y marisco local y trazable

Mirando el Futuro 



Mapa de embajadores de consumo responsable de productos del mar balear

Mirando el Futuro



¡Gracias!

Fotografías cedidas dentro del Certamen MARE. 

Web: www.calantxarxes.org

Instagram/Facebook: alianzacalantxarxes
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